
 
 

 

€30 : Lunch = voorgerecht & hoofdgerecht 
              (volgens inspiratie van de dag)  

€39 : 1 voorgerecht, 1 hoofdgerecht & 1 dessert 
              (niet op vrijdag- en zaterdagavond) 

€47 : 2 voorgerechten, 1 hoofdgerecht & 1 dessert

   

 

 

Voorgerechten 
 

Witte pens 

Veenbes, gekarameliseerde appel, bospaddenstoel, belotta crumble 

 

Geitenkaas 

Opgelegde pruimen, venkel, geroosterde zaden 

 

Mosselen 

Zoetzuur, vinaigrette van bio tomaat, peterselie-olie 

 

Burrata 

Structuren van courgette  

 

Hoofdgerechten 
 

Vis van de dag 

In spek gerold, cassoulet, miso saus 

 

Lam 

Pulled, spitskool, succrine, zwarte look beurre blanc 

 

Spitskool 

Geroosterd, girolles, gnocchi, raz-el-hanout vinaigrette 

 

Txogitxu rib eye (+30€/2pers) 

Krieltjes, succrine, zwarte knoflook mousseline 

 

Desserten 
 

Vijg 

Uit de oven, Tonka ijs 

 

Braambes 

Yuzu crème, gel van braambes, espuma van champagne en Griekse yoghurt 

 
Intoleranties dienen doorgegeven te worden bij reservering, 

Indien er aanpassingen moeten worden doorgevoerd op het moment zelf  

zal er een bijkomende kost van € 10 aangerekend worden 


